Bokoon
remium Camping Resort,
Funtana

Tel. +385 52 445 527
a rezervacija / Restaurant
reservation required

HR

Riblji meni:
Dagnje na buzaru
File brancina u umaku od
malvazije s palentom
Pandespanja
Casa bijelog vina "Damjanié”

Mesni meni:
Domaéa istarska manestra
Ombolo u umaku od vina
s restanim krumpirom
Krostule
Casa crnog vina "Damjanié”

DE

Fischmenii:
Miesmuscheln nach Buzara-Art
Wolfsbarschfilet in Malvasiasauce
mit Polenta
»~Pandes$panja* Biskuitkuchen
Ein Glas istrischer Wein Damjanié

Fleischmenii:

Hausgemachte istrische Manestra (Eintopf)

Schweinelende in Weinsauce mit
Bratkartoffeln
- Krostule* traditionelles Gebidick
Ein Glas istrischer Wein Damjanié

EN

Fish menu:
Mussels stew
Sea bass fillet in malvasia sauce with polenta
Pandespanja cake
Glass of Istrian wine Damjanié

Meat menu:
Homemade Istrian manestra
(traditional bean stew)

Ombolo (seasoned aged pork chops) in wine
sauce with roasted potatoes
Krostule (traditional pastry)

Glass of Istrian wine Damjanié

IT

Menau di pesce:
Cozze alla buzara
Filetto di branzino in salsa di malvasia, con
polenta
Pan di Spagna
1 calice di vino istriano Damjanié

Menu di carne:
Minestra casereccia istriana
Filetto di maiale in salsa di vino
con patate brasate
Crostoli
1 calice di vino istriano Damjanié

Cijena / Price : 22,00 EUR

Organizator/ Organiser / Organizzatore / Organisator
Turisti¢ka zajednica opc¢ine Funtana / Tourist Board of Funtana

www.funtana.com



Delfin

Istarska 5,

Funtana

Tel. +385 91 536 8497

HR

Riblji meni:
»Fuente tris* - bakalar in bianco, marinirani
sardoni, slani sardoni
»Mali Svkoljic’ “ — domaéi pljukanci s gamberima i
sparugama
Pana cotta s jagodama i teranom
1 éasa Malvazija “"Rossi”

Mesni meni:
wlerra magica mix* - istarski prsut, kravlji sir i
kobasice od boskarina
Svinjski file ,,Perila® u umaku od vrganja i
sparuga
Semifreddo Nutella i ljesnjaci
1 éasa Terana "Rossi”

DE

Fischmenii:

»Fuente tris - Stockfischpastete in bianco,
marinierte Sardellen, in Salz eingelegte Sardellen
»Mali Skolji¢* — hausgemachte Pljukanci
(traditionelle istrische Pasta) mit Shrimps
und Spargel
Panna Cotta mit Erdbeeren und Teran
1 Glas Malvasia “"Rossi”

Fleischmenii:
wlerra magica mix* - istrischer lufigetrockneter
Rohschinken, Kuhmilchkdise und Boskarin-Wurst
Schweinefilet .,Perila” in Steinpilz-Spargel-Sauce
Semifreddo Nutella und Haselniisse
1 Glas Teran "Rossi”

EN
Fish menu:

~Fuente tris* - in bianco cod, marinated
anchovies, salted anchovies
~Mali gkoljic’ “ — homemade pljukanci
(traditional pasta) with prawns and asparagus
Panacotta with strawberries and teran wine
1 glass of Malvasia "Rossi”

Meat menu:

»lerra magica mix“ - Istrian prosciutto, cow
cheese and boskarin (Istrian cattle) sausages
Pork filet “Perila” in mushroom and
asparagus sauce
Semifreddo Nutella and hazelnuts
1 glass of Teran "Rossi”

IT
Menu di pesce:

Fuente tris® - baccala in bianco, sardoni
marinati, sardoni salati
»Mali 5koljic’ * — strozzapreti con gamberi e
asparagi
Panna cotta con fragole e terrano
1 calice di Malvasia "Rossi”

Menu di carne:

“Terra magica mix” - prosciutto istriano,
Jormaggio vaccino, salsicce di bue istriano
Filetto di maiale “Perila” in salsa
di porcini e asparagi
Semifreddo Nutella e nocciole
1 calice di Teran "Rossi”

Cijena / Price : 22,00 EUR

Organizator/ Organiser / Organizzatore / Organisator
Turisti¢ka zajednica opc¢ine Funtana / Tourist Board of Funtana
www.funtana.com



Histria
Istarska 23,

Funtana
Tel. +385 52 445 393

HR

Riblji meni:

Riblji tartar (brancin s guacamole umakom),
bakalar i slane ili marinirane sardele
File brancina u $kartocu s povréem
Tiramisu
Casa domaéeg vina — Merlot i Cabernet

Sauvignon

Mesni meni:
“Istarske delicije” — Istarski prsut, kobasice,
panceta i sir
Svinjski file u panceti i umaku
s krumpirom "Al forno”

Tiramisu
DE
Fischmenu:

Fischtartar ( Wolfsbarsch mit Guacamole-Sauce),
Kabeljau und in Salz eingelegte oder marinierte
Sardellen
Gegrillter Fisch und Tintenfisch mit
dalmatinischer Beilage
Schokoladen-Semifreddo
Ein Glas Hauswein - Merlot und Cabernet
Sauvignon

Fleischmenii:

“Istrische Delikatessen” - Istrischer
Rohschinken, Wurst, Speck und Kise
Schweinefilet im Speckmantel und Sauce,
Kartoffeln Al forno’
Schokoladen-Semifreddo

Ein Glas einheimischen Malvasia

EN
Fish menu:

Fish tartar (sea bass with guacamole sauce), cod
and salty or marinated anchovies
Sea bass filet baked in a paper bag with vegetables
Tiramisu
Glass of local wine - merlot and cabernet
sauvignon

Meat menu:
“Istrian delicacies” - Istrian prosciuito, sausages,
pancetta and cheese
Pork fillet in pancetta and sauce with "Al forno”
(baked) potatoes
Tiramisu
Glass of homemade Malvasia

IT
Menu di pesce:

Tartara di pesce (branzino in salsa guacamole),
baccala e sarde salate o marinate
Filetto di branzino al cartoccio con verdura
Tiramisu
1 calice di vino casereccio — Merlot e Cabernet
sauvignon

Menu di carne:
“Delizie istriane” — Prosciutto istriano, salsicce,
pancetta e formaggio
Filetto di maiale in pancetta e salsa
con patate al forno
Tiramisu
1 calice di Malvasia casereccia

Cijena / Price : 22,00 EUR

Organizator/ Organiser / Organizzatore / Organisator
Turisti¢ka zajednica opc¢ine Funtana / Tourist Board of Funtana
www.funtana.com



23.

More
Antice Gasparini 3,

Funtana
Tel. +385 52 445 103

Menu

HR

Riblji meni:
Riblja juha
Lignje na Zaru ili frigane s blitvom na
dalmatinski
Mousse s jogurtom i Sumskim voéem
Casa malvazije "Damjanié”

Mesni meni:
“Istarska fantazija” - istarski prsut, istarski
salamini, panceta i sir
Fuzi sa Sugom od divljaéi i salata
Tartuf od éokolade ili pistacije
Casa cabernet sauvignona “Damjanié”

DE

Fischmenii:
Fischsuppe
Gegrillter oder frittierter Tintenfisch mit
Mangold nach dalmatinischer Art
Mousse mit Joghurt und Waldfriichten

P4

Ein Glas Malvasia "Damjanié

Fleischmenii:

“Istrische Phantasie” - Istrischer
Rohschinken, istrische Salami, Speck und
Kdise
Fuzi (traditionelle istrische Pasta) mit
Wildsauce und Salat
Schokoladen- oder Pistazientriiffel
Ein Glas Cabernet Sauvignon "Damjanié”

EN

Fish menu:
Fish soup
Grilled or fried squid with
Dalmatian style chard
Mousse with yoghurt and forest fruits
Glass of Malvasia "Damjanié”

Meat menu:

“Istrian fantasy” - Istrian prosciutto, Istrian
salami, pancetta and cheese

Fuzi (traditional pasta) with game stew and salad
Chocolate or pistachio truffle

Glass of Cabernet Sauvignon "Damjanié”

IT

Menu di pesce:
Brodo di pesce
Calamari alla piastra o fritti con contorno di
biete alla dalmata
Mousse allo yogurt con frutti di bosco
1 calice di Malvasia "Damjanié”

Menu di carne:

“Istarska fantazija” - prosciutto istriano,
salamino istriano, pancetta e formaggio
Fusi al sugo di selvaggina
accompagnati da insalata
Tartufo al cioccolato o al pistacchio

4

1 calice di Cabernet sauvignon “Damjanié

Cijena / Price : 22,00 EUR

Organizator/ Organiser / Organizzatore / Organisator
Turisti¢ka zajednica opc¢ine Funtana / Tourist Board of Funtana
www.funtana.com



Bare
Kamenarija 4, Funtana

M— »
lagzef

Menu

Tel. +385 52 445 193
a rezervacija/Restaurant
reservation required

HR EN
Riblji meni: Fish menu:
Tartar od hobotnice Octopus tartare
Riblji brodet s grilanom palentom Fish brodet stew and grilled polenta
Cheseecake Cheseecake
Casa istarskog vina Glass of Istrian wine
Mesni meni: Meat menu:
Tartar biftek Steak tartare
Svinjska potrbusina s krumpirom Pork belly with potatoes and coleslaw salad
i koleslav salata Lava cake
Lava cake Glass of Istrian wine

Casa istarskog vina

IT

Menau di pesce:
Tartara di polpo
Brodetto di pesce e polenta alla piastra
Cheseecake
1 calice di vino istriano

DE

Fischmenii:

Tartar vom Tintenfisch
Fisch-Brodetto (Fischeintopf) mit Polenta
vom Grill
Cheseecake

Ein Glas istrischer Wein Menu di carne:

Bistecca alla tartara

Fleischmenii: Pancia di maiale con patate e insalata
Beefsteak-Tartar coleslaw
Schweinebauch mit Kartoffeln und Krautsalat Lava cake
Lavakuchen

1 calice di vino istriano
Ein Glas istrischer Wein

Cijena / Price : 22,00 EUR

Organizator/ Organiser / Organizzatore / Organisator
Turisti¢ka zajednica opc¢ine Funtana / Tourist Board of Funtana
www.funtana.com



Nando

Polidor Camping Park

Bijela Uvala 12, Funtana
Tel. +385 98 194 34 81

HR

Riblji meni:
Riblji tris — slani sardoni, salata od hobotnice
i bakalar
Riba na Zaru s blitvom i krumpirom
Dnevni kolaé¢
Casa domaéeg vina

Mesni meni:

Istarska plata - sir, salama, prsut, panceta
Njoki s gulasom i Eiselim kupusom
Dnevni kolaé
Casa domaéeg vina

DE

Fischmenii:

Dreierlei vom Fisch — in Salz eingelegte
Sardellen, Tintenfischsalat und Stockfisch
Fisch vom Grill mit Mangold und Kartoffeln
Kuchen des Tages

Ein Glas Hauswein

Fleischmenii:

Istrische Vorspeisenplatte - Kiise, Salami,
getrockneter Rohschinken, Speck
Gnocchi mit Gulasch und Sauerkraut
Kuchen des Tages

Ein Glas Hauswein

EN

Fish menu:
Fish tris — salted anchovies, octopus salad
and cod
Grilled fish with chard and potatoes
Duaily cake
Glass of local wine

Meat menu:
Istrian plate — cheese, salami, prosciutto,
pancetta
Gnocchi with goulash and sauerkraut
Duaily cake
Glass of local wine

IT

Menu di pesce:
Tris di pesce — sardoni salati, insalata di
polpo e baccala
Pesce alla piastra con biete e patate
Dolce del giorno

1 calice di vino casereccio

Menu di carne:
Piatto istriano — formaggio, salame,
prosciutto, pancetta
Gnocchi al gulasch con cappucci garbi
Dolce del giorno

1 calice di vino casereccio

Cijena / Price : 22,00 EUR

Organizator/ Organiser / Organizzatore / Organisator
Turisti¢ka zajednica opc¢ine Funtana / Tourist Board of Funtana
www.funtana.com



Tonia
Ribarska 9,

Funtana

Tel. +385 99 407 4930

HR

Riblji meni:
Salata od hobotnice
Crni rizoto
Palaéinke “Suma” - palaéinke sa sladoledom
i preljevom od sumskog voéa
Casa istarskog vina

Mesni meni:
Juha od stajuna — krem juha od $paruga i
brokule
Pljukanci s boskarinom i rukolom
Pita s jabukama
Casa istarskog vina

DE

Fischmenii:
Tintenfischsalat
Schwarzes Risotto
Palatschinken ,,Suma ” - Palatschinken mit
Eis und Waldbeerensauce
Ein Glas istrischer Wein

Fleischmenii:
Suppe der Saison — Spargel- Brokkoli
Cremesuppe
Pljukanci (istrische Pasta) mit Ragout vom
istrischen Rind (Boskarin) und Rucola
Apfelkuchen

Ein Glas istrischer Wein

EN

Fish menu:
Octopus salad
Black risotto
“Forrest” Pancakes - pancakes with ice cream
and forest fruits topping
Glass of Istrian wine

Meat menu:
Seasonal soup — asparagus and broccoli
cream soup
Pljukanci (traditional pasta) with boskarin
(Istrian cattle) and arugula
Apple pie
Glass of Istrian wine

IT

Menau di pesce:
Insalata di polpo
Risotto al nero di seppia
Crepes "Bosco” - crepes al gelato con salsa
ai frutti di bosco

1 calice di vino istriano

Menu di carne:
Zuppa di stagione — vellutata di asparagi e
broccoli
Strozzapreti con carne di bue istriano e rucola
Dolce alle mele
1 calice di vino istriano

Cijena / Price : 22,00 EUR

Organizator/ Organiser / Organizzatore / Organisator
Turisti¢ka zajednica opc¢ine Funtana / Tourist Board of Funtana
www.funtana.com



